PIZZA NAPOLETANA

[

Vincenzo et Graziella CARUSO sont mes grands-parents. C’est pour leur rendre
hommage et pour transmettre leurs valeurs de simplicité, de partage, de convivialité,
d’hospitalité et de générosité que j’ai décidé de tout
quitter et d’ouvrir ce restaurant.

Nos pizze sont faites a partir d’une pate fermentée pendant 24h
afin de développer I'ensemble des arbmes et des nutriments se trouvant
dans la farine. Cette fermentation lente permet aussi d’assurer
une légéreté et une digestion optimale.

Nos pizze sont entiérement faites a la main et cuites a 480°C dans un four a bois
napolitain afin de conserver les traditions de la pizza napolitaine (classée
au patrimoine culturel immateriel de ’'UNESCO depuis decembre 2017).

Une grande majorité de nos produits sont sourcés localement et sélectionnés en fonction
des saisons. Le reste de nos produits arrive directement d’Italie.

Les prix que vous pourrez trouver chez nous sont volontairement bas.
J’ai voulu créer le restaurant de mes réves, un restaurant juste, bon, sain et accessible a tous.

Chez nous tout le monde est heureux, sauf mon comptable...

—— NOJ FOURNIJJEUR/ LOCAUX ——

CHARCUTERIE BIERE
Charcuterie artisanale Paul Begein - Saint Mal6 du Bois (85) Brasserie du Bouffay a Carquefou (44)

EAU PLATE & GAZEUZE

BASlLIC g Eau minérale de Plancoét (22)
Méchinaud - Haute Goulaine (44)

LEGUMES

Marais - Nantes (44) COLA
Breizh-Cola - Roc-St-André (56)

LIMONCELLO
ET LIQUEUR DE MENTHE

Famiglia Caruso - Nantes (44) MICRO.POUSSE
Good Pousse - Nantes (44)

FAIT A NANTE/S AVEC @



[

— ENTREE/ A PARTAGER —

Porchetta maiSon ........cocoooveevveevverenne 8,8

Poitrine de porc tendre (cuisson 13h), focaccia maison

Burrata mache e prosciutto ............ 11,4

Grosse burrata, pesto de médche de Machecoul (44), jambon
de Parme DOP 24 mois, amandes torréfiées, focaccia maison

Bruschetta blue meat ...................... 8,9
Pain maison, mascarpone, endive rétie au four, tranche
de speck, radis, pickles de blue meat, huile d’olive EVO

ParMIgIANG. v 8,7
Gratin d'aubergine traditionnel, tomate BIO, mozza fumée,
parmesan

Olives Vertes XXL .......ccooervromesueresnenss 3,6

Origine : Sicilia

MaAVINATA - o o o o Rt e 9.6
Tomate BIO, ail, origan, huile d’olive EVO, basilic

Mt i 10,9

Tomate BlO, mozza, huile d’olive EVO, basilic

Ripieno al forno (calzone)...................... 14,7

Ricotta, jambon artisanal Paul Begein (85), mozza fumée,
poivre noir, tomate BIO, huile d’olive EVO, basilic

Tomate BIO, mozza, chorizo artisanal Paul Begein (85),
olives taggiasches, huile d’olive EVO, basilic

Pistacchio e mortadella.......................... 16,7

Créme de pistache maison, mozza, mortadelle de Bologne IGP,
pistaches concassées, huile d’olive EVO, basilic

NEOEIATIANG o i i nciisuion sisamsginss ook 13,6
Creme de carotte violette, carotte rétie multicolore,
mozza, creme de sésame, cébette

Y O TE STy b et e e o i 13,9

Creme de gorgonzola IGP, mozza fumée, pecorino romano
DOB, créeme de chévre, cébette fraiche, huile d’olive EVO

Porchetta e patate............coocvcevommcrsinens 15,4

Porchetta maison, pommes de terre roties au romarin,
mozza fumeée, cébette, huile d’olive EVO

SUPPLEMENT BURRATA 5,5
Dispo pour toutes les pizze :)

PIZZA NAPOLETANA

BOI/JON/S

APERITIVOOOO
Spritz Campari ou Aperol...................... 8,5
Limoncello tonic BIO ...........ccocvcvevcvennnee 9,7
By Tor Lo 5] 1| R Mt st N vy e 8,5
BIERE/
demi  pinte

Blonde =i e e 4,1 7,4
Brasserie du Bouffay (44)

D e e e 48 82
Brasserie du Bouffay (44)

VIN/S 9 ﬁ

Rouge - Barbera d’Asti DOCC... 6,2 31

Piemonte - 100% Barbera - 10 mois d’é/évage
Rouge - Nero d’Avola BIO .......... 5.505275

Sicile - 100% Nero d’Avola
Rouge - Montepulciano Nature 7 34,9

Abruzzes - 100% Montepulciano

Blanc - Chardonnay BIO ........... 555 27,5
Sicilia - 100% Chardonnay DOC
Rosé- Nero d’Avola BIO ................ 4,8 24
Sicilia - 100% Nero d’Avola
Prosecco - Undici DOC ................. 57— 274
Veneto - 100% Glera
JOFT/

lce tea MaiSON: o i s o ] 4,6
Citronnade maison B1O v 4,6
Breizhicola’33cl i i nrs i a e 4,4
Eau gazeuse ou plate 50cl....................... 2,9
Expresso 2

DIGESTIF/ MAIJON
Limoncello maison BIO.........cccccuvuvnneee. 5,6
Liqueur de menthe maison................... 5,6
8 E1 -] e et e e 8,5
Recette secrete della Mamma
Crema al cioccolatto.......................... 7.5
Ganache montée au chocolat noir, poires caramélisées,
noisettes torréfiées
Baba maison au Limoncello.............. 8,5

Baba, chantilly maison, limoncelfo maison

Pizzeria della Famiglia Caruso - Demande la liste des allergénes a la team :)




